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Warszawa, 27 czerwca, 2024 r.

Informacja prasowa

Polscy konsumenci zainteresowani mlekiem A2A2
Blisko potowa ankietowanych z checig spozywataby nabiat o lepszej
przyswajalnosci

Chociaz mleko A2A2 - w przeciwienstwie do krajow zachodnich — nie jest jeszcze
powszechnie dostepne w naszym kraju, dotychczasowe dziatania w ramach
wspétfinansowanego z Funduszu Promocji Mleka projektu ,,A2A2 — nowa droga produktéw
mlecznych — zastosowanie selekcji genomowej w produkcji zywnosci” pokazuja, ze polskie
stada majg duzy potencjat do produkcji tego surowca, a konsumenci, po wstepnym
zapoznaniu sie z jego wtasciwosciami, wyrazajg zainteresowanie jego spozyciem. W badaniu
zrealizowanym w kwietniu br. na zlecenie Polskiej Federacji Hodowcéw Bydta
i Producentéw Mieka blisko potowa ankietowanych uznata, ze z checig kupitaby mleko A2A2
(49,9 proc.) lub produkty mleczne (33,3, proc.) z niego wytworzone, gdyby byly
one dostepne w polskich sklepach.

Mleko A2A2, czyli tzw. mleko pierwotne, wpisuje sie jako nowy element dietetyki
prewencyjnej. Wyrdznia je lepsza przyswajalnosé i pozytywny wptyw na mikrobiote jelitowa.
Jest to produkt skierowany szczegdlnie do tych konsumentdw, ktérzy borykaja sie
z problemami trawiennymi po spozyciu mleka, oséb z nietolerancjg na mleko lub cierpigcych
na problemy wynikajgce z nadwrazliwosci jelit.

Ponad potowa przebadanych w 2023 roku jatowek z genotypem A2A2

Aby oceni¢ potencjat mleka A2A2 w stadzie, nalezy poddac je genotypowaniu — zbadac kazdg
sztuke pod katem pozgdanego genotypu A2A2, czyli obecnosci wariantu beta-kazeiny A2.
W Polsce surowiec ten nie jest jeszcze powszechnie dostepny. Miedzy innymi dlatego Polska
Federacja Hodowcow Bydta i Producentow Mleka zainicjowata projekt ,A2A2 — nowa droga
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produktéow mlecznych — zastosowanie selekcji genomowej w produkcji zywnosci”, ktérego
celem jest utworzenie polskiego rynku mleka A2A2. W dotychczas przeprowadzonych
badaniach genomowych zostato poddanych juz tgcznie ponad 30 300 jatéwek i krow.
Na 14 304 przebadanych w 2022 roku jatéwek 49 proc. z nich ma genotyp A2A2, a kolejne
42 proc. A1A2 i moze stanowié¢ populacje zapasowg, natomiast w 2023 roku zbadano
16 001 jatéwek i krow —51 proc. z nich ma genotyp A2A2, a kolejne 41% A1A2 i moze stanowic
populacje zapasowa.

Mleko A2A2 dla osdb ze stwierdzong nietolerancja na mleko

W ramach tegorocznej, lll juz edycji projektu, wspdlnie z niezaleznym domem badawczym
SW Research, zrealizowano badanie opinii na reprezentatywnej grupie dorostych Polakéw.
83,3 proc. ankietowanych przyznato, ze spozywa na co dzien mleko i produkty mleczne.
Sposrdd odsetka osdb, ktore nie pijg mleka i nie jedzg nabiatu, blisko % za powdd rezygnacji
z ich spozycia podata nietolerancje na mleko.

To wtasnie ta grupa stanowi dodatkowg, potencjalng grupe konsumentow, do ktorych
hodowcy iprzetwdrcy mogliby dotrze¢ z mlekiem A2A2. Na rynkach zachodnich,
np. amerykariskim, produkty wytworzone ztego surowca osiqgajq duzo wyZisze ceny
niz produkty konwencjonalne. Uruchomienie produkcji mleka A2A2 bytoby szansq dla polskich
hodowcdéw i przetwdrcow zarédwno na podniesienie optacalnosci produkcji mleczarskiej
w Polsce, jak i wieksze mozliwosci eksportowe — podkresla Leszek Hadzlik, Prezydent Polskiej
Federacji Hodowcéw Bydta i Producentéw Mleka.

Konsumenci chetnie spozywaliby nabiat z mleka A2A2, gdyby byt dostepny na polskim rynku

Ankietowani wyrazili duze zainteresowanie réwniez zakupem produktéw wytworzonych
z mleka A2A2. Najczesciej wskazywali jogurt naturalny (59,8 proc), masto (55,7 proc.), twardg
(53,6 proc.), Smietane (53,5 proc.), jogurty smakowe (48,2 proc.), kefir (42,6 proc.), sery
do smarowania (41,1, proc.) orazsery twarde (40,7 proc.), skyr (32,5 proc.), maslanke
(31,7 proc.) i zsiadte mleko (27,2 proc.). Badani przyznali dodatkowo, ze mleko A2A2 byliby
sktonni kupowac¢ najchetniej w stacjonarnych sklepach spozywczych (72,4 proc. wskazan),
stacjonarnych sklepach ze zdrowg zywnoscig (35,1 proc. wskazan) lub bezposrednio
u gospodarza (18,4 proc. wskazan). Co istotne, tacznie dla ponad potowy ankietowanych
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(57 proc. ) wazne jest, aby mleko A2A2 lub jego przetwory byty sprzedawane pod szyldem
znanej, rozpoznawalnej mleczarni. 41,5 proc. odpowiedziato, ze najbardziej do spozywania
mleka A2A2 lub produktéw wytworzonych z tego surowca sktonitaby ich rekomendacja
lekarza, dietetyka (32 proc) lub rodziny i znajomych (26,6 proc.).

Il edycja projektu ,A2A2 - nowa droga produktéw mlecznych — zastosowanie selekc;ji
genomowej w produkcji zywnosci — edycja 2024” wystartowata w marcu, a zakonczy sie
we wrzesniu br. Projekt jest wspétfinansowany z Funduszu Promocji Mleka. Wiecej
informacji o projekcie na stronie http://a2a2.pfhb.pl.

Kontakt dla medidw:

Monika Gajo

Senior Consultant, M&CC
e-mail: gajo@mcconsultants.pl
mob.: 662 031 031


http://a2a2.pfhb.pl/

